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N
Le mot du Maire
Chères Peyniérennes, chers Peyniérens,

"Distribuer un repas de qualité à l'enfant dans le respect
des normes d'hygiène et de sécurité alimentaire tout en
faisant du temps de midi un moment privilégié." Une
devise qui s'applique bien au restaurant scolaire de la
commune, tant il est vrai que l'évolution de ce site
m'est apparue significative. C'est pourquoi j’ai
décidé de le mettre à l'honneur dans ce numéro de
PEYNIER infos.

La municipalité a donné les moyens matériels et
humains pour obtenir ce résultat, mais c'est le
travail de tous au quotidien qui a permis une
telle réussite. De ce temps de restauration
dépend la qualité du temps passé en classe
jusqu'à la fin de la journée. Le travail
entrepris, depuis trois années maintenant,
porte ses fruits et Peynie est devenu un des
sites les plus accueillants pour la pause
déjeuner.

Toujours dans un souci d’offrir un
meilleur service, nous avons décidé de
modifier les horaires d’ouverture des
services administratifs de la Mairie
notamment pour y faciliter l’accès
aux personnes qui travaillent toute
la semaine.

Bien amicalement,

Christian BURLE,
Maire de Peynier.

■

En 3 ans, le
restaurant sco-

laire s’est consi-
d é r a b l e m e n t

modernisé. Les
travaux réalisés

r e s p e c t e n t l e s
n o r m e s d e l a

Direction des Ser-
v ices Vétér ina i res

(DSV) et la constitution
d’une Commission Res-

tauration va permettre
au-delà de l’appréciation

de la qualité dans l’as-
siette, de mobiliser l’en-

s e m b l e d e s a c t e u r s
concernés par l’alimentation

d e l ’ e n f a n t p o u r u n e
approche plus globale.

Les travaux de remise aux
normes du bâtiment de la

cuisine, entamés il y a 3 ans ont
permis de séparer les « circuits

sales » des « circuits propres ».
En clair, des cloisons ont été

élevées afin que chaque étape de
préparation dispose d’une pièce

fermée. Les fours se situent dans la
cuisine, les frigos dans la réserve.

La traçabilité restant un souci majeur
accentué par le scandale de la maladie

de la vache folle, les contrôles de la DSV
se sont considérablement accrus. Ainsi,

au restaurant scolaire, un échantillon de
100g de chaque plat est mis au réfrigé-

rateur pour être ensuite gardé 7 jours.
Dans l’éventualité d’un infection alimentaire,

cet échantillon permettrait la réalisation
d’analyses.

Grâce aux fiches de contrôle à réception, les
arrivages sont aussi surveillés. Et si l’état de

l’emballage ou la température du produit ne
convient pas, la commande est renvoyée. Bien
sûr, aucun plat n’est gardé d’un jour à l’autre
selon les règles fixées par la DSV.

La Commission Restauration s’est réunie pour la
première fois le 5 avril 2005 et se réunira 5 fois
dans l’année. Elle est composée de Monsieur Le
Maire et ses adjoints chargés de la restauration,
de la personne responsable de la régie, des cui-
siniers responsables du service restauration, des
Directeurs des écoles maternelle et primaire, des
représentants des fédérations de parents
d’élèves. Chargée d’émettre un avis sur le fonc-
tionnement de la restauration, cette commission
permet d’aborder toutes les questions relatives à
la qualité des repas, aux animations proposées,
à l’organisation du service (encadrement, factu-
ration…).
La Commission Restauration est tenue informée
de tous les changements qui peuvent subvenir
dans le fonctionnement du service.

Enfin depuis le 21 mars 2005 Madame Carine
VEYRIER-BOUNOUARA, diététicienne, est au
service de la commune pour contrôler et valider
tous les menus. Les menus sont établis en collabo-
ration avec les cuisiniers responsables du restaurant
sco la i re . Madame VEYRIER-BOUNOUARA
insiste sur le rôle de l’alimentation dans la crois-
sance des jeunes qui doit s’exprimer par un équi-
libre alimentaire et une cuisine variée. De ce
constat, les enfants devront avoir dans leur
assiette la totalité du menu afin de les inciter à
goutter et lutter ainsi contre toute passivité ou
refus devant toute originalité culinaire.

Il faut que la restauration scolaire soit reconnue
comme une nécessité sociale et éducative entrant
dans le cadre de la santé publique. Dans cet
objectif, notre diététicienne interviendra dans
l’année au primaire pour animer une séance sur
l’équilibre alimentaire afin de responsabiliser les
enfants sur l’enjeu de leur alimentation.             ■

Restaurant scolaire de Peynier,
plus qu’une cantine…



VIE ECONOMIQUE

PEYNIER infos
N° 21 - 2ème trimestre 2005 2

Peynier Primeurs

Madame Granados a repris, depuis le 1er
février dernier, le primeur sur le Cours
Albéric Laurent. Fruits et Légumes, Produits
régionaux et artisanaux, ou encore des
corbeilles à offrir vous y attente.

Pour vous informer, vous conseiller, vous défendre un cabinet d’avocat installé à Peynier

Forte de ses quinze ans d’exercice à Mar-
seille en tant qu’avocat spécialiste (titulaire
de deux mentions légales de spécialisation :
droit social - droit des sociétés), et femme
de terrain, Maître Jeannie MOREL A
L’HUISSIER, inscrite au Barreau d’Aix en
Provence depuis le mois de juin 2004, a
choisi d’implanter son Cabinet sur notre
commune, pour participer au dévelop-
pement économique de celle-ci et être plus
proche des préoccupations des entreprises
locales et des particuliers.

Maître MOREL A L’HUISSIER privilégie en
effet une activité complète de conseil et de
défense s’adaptant bien aux besoins de
tous ceux qui ne recherchent pas seulement
un avocat dans le cadre d’un contentieux
mais un partenaire juridique qui inter-
vienne dans leur vie quotidienne et lors
d’évènements majeurs qui les touchent.

Son approche opérationnelle des questions
relevant du domaine des affaires la posi-
tionne comme une partenaire à part
entière des structures auprès desquelles elle
intervient et son expertise est un véritable
outil d’aide à la décision.

Particulièrement reconnue pour ses compé-
tences en droit social (c’est à dire le droit

du travail, le droit de la sécurité sociale et
le droit de la protection sociale complé-
mentaire), Maître MOREL A L’HUISSIER
propose à ses clients une assistance com-
plète, y compris dans les situations de crise,
les assistant dans les négociations et les
accompagnant jusqu’à la phase conten-
tieuse, si nécessaire ; phase contentieuse
orientée vers le contentieux prud’homal
mais également vers des contentieux plus
spécifiques du droit social dans le domaine
des relations individuelles et collectives :
contentieux de la sécurité sociale, conten-
tieux des accidents du travail, contentieux
des licenciements économiques et plans
sociaux, droit pénal du travail.

Elle enseigne par ailleurs la discipline à l’Ins-
titut d’Etudes Politiques d’Aix en Provence.

Très active cependant en droit administratif
et en droit de l’environnement, Maître
MOREL A L’HUISSIER donne également à
son cabinet une vocation consultative et
contentieuse dans ces disciplines et inter-
vient, pour des communes et des particu-
liers, notamment dans des affaires tou-
chant à l’urbanisme, aux installations
classées, aux protections des sites, aux pol-
lutions et aux catastrophes naturelles. 

Le cabinet MOREL A L’HUISSIER n’appar-

tient à aucun réseau ou alliance, mais a

développé une  “toile”  de correspondants

privilégiés dans ses secteurs d’intervention

dominants.

Son engagement déontologique et sa totale

indépendance garantissent l’impartialité et

la qualité de ses actions.

Adresse : 

4, rue des Ecoles – BP 23

Tél. : 04 42 53 11 38

Fax : 04 42 53 16 38

e-mail : jeannie.morel@wanadoo.fr

Boulangerie LUCAS

Corinne et Casiano Lucas ont ouvert depuis
le 17 janvier dernier leur nouvelle boulan-
gerie dans la zone industrielle de Peynier.
Plus qu’une boulangerie, puisque vous
pourrez y déguster sur place (à l’interieur
ou sur la terrasse) des sandwitchs, chocolat,
café, petit déjeuné complet, … 

Suite ➠

Horaires d’ouverture :
- Du mardi au samedi : 
8H30 -12H30 / 16H00 -19H00

- Dimanche : 08H30 -12H30
- Fermé le lundi

Adresse : 
8, cours Albéric Laurent
Tél. : 04 42 53 01 42
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La Taverne des Diablotins

Madame Norica Lescure est la nouvelle
gérante du Bar – Restaurant “La Taverne
des Diablotins” dans la zone du Verdalaï.
Elle vous propose une cuisine traditionnelle
à la carte ou sous forme de menus, sans
oublier des soirées événements à thèmes.

Vendredi 29 avril, samedi 30 avril et dimanche 1er mai :

■ 7ème salon d’arts plastiques des enfants de la Haute Vallée de
l’Arc sur un thème “magiciens, sorcières, fées et lutins, entre
contes et légendes : voyage au pays de l’imaginaire enfantin”
au Centre Socioculturel.

Dimanche 22 mai :

■ Peynier Sport Nature et Litteralis, proposent une sortie décou-
verte du patrimoine de la commune avec visite guidée.

Dimanche 29 mai :

■ Référendum sur la constitution européenne. Les bureaux de
votes seront ouverts de 08H00 à 18H00 (Centre Socioculturel)

Mardi 31 mai 

■ Soirée théâtre proposée par l’école élémentaire Jean Jaurès au
Centre Socioculturel à partir de 20H00.

Dimanche 5 juin

■ Brocante - Vide grenier organisé par PEYNIER Fêtes dans les
rues du village.

■ Olympique Peynier Loisirs organise sue la Base de Loisirs de la
Garenne son tournoi de Tennis Ballon annuel.
Renseignements et inscriptions : 06 19 02 47 19

Samedi 11 juin

■ Tournoi de bridge organisé par le Bridge club de Peynier au foyer
des aînés.

■ DOREMI présente son spectacle de fin d’année des ateliers au
Centre Socioculturel à partir de 20H30.
Renseignements : 04 42 53 10 52

■ L'estello di vent organise "le repas des moissons" à 12h00 Base
de Loisirs de la Garenne.
Renseignements et inscriptions : 06 10 11 48 32

Samedi 18 juin 

■ Les Ateliers Imag’in présentent leur spectacle de fin d’année au
Centre Socioculturel à partir de 20H00.

Mardi 21 juin

■ Fête de la musique : programmation musicale avec en exclu-
sivité la nouvelle chorale de l’école primaire et le show de
l’atelier musical.

Vendredi 24 juin

■ Feu de la Saint Jean organisée par PEYNIER Fêtes. Distribution
de lampions devant la Mairie et défilé dans les rues du village,
accompagné par une troupe folklorique provençal, jusqu’au
parking de l’école primaire où sera allumé le feu.

Samedi 25 juin

■ Le Lotus Club propose sa fête de fin d’année au Centre Socio-
culturel avec démonstrations de champions, et de nombreuses
surprises sportives.

Agenda Juin

Agenda Mai

Agenda Avril

Horaires d’ouverture :
- Du lundi au samedi : 05H30 – 20H00
- Fermé le dimanche

Adresse : 
Le Moulin du Verdalaï 
CD6 Route de Trets
La Corneirelle
Tél. : 04 42 29 16 59

Horaires d’ouverture :
- Du lundi au jeudi : midi et soir
- Du vendredi au samedi : midi
- Fermé le dimanche

Adresse :
Le Moulin du Verdalaï
CD6 Route de Trets 
La Corneirelle
Tél. : 04 42 53 15 90
Fax : 04 42 53 13 99
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■ Du 29 avril au 16 mai 2005
Artistes Peintres

JANY MAURICE - Mimet

Mauricette DARMON - St Savournin

Annie FERRAND - St Savournin

Georges JUSPIN - Auriol

Vernissage le samedi 30 avril 2005 à 18H30

■ Du 20 au 29 mai 2005
SHELLEY - Peynier

Artiste peintre

SOURSKI - Auriol

Artiste sculpteur

Vernissage le samedi 21 mai 2005 à 19H00

■ Du 3 au 12 juin 2005
Béatrice CHAUVIN-TAILLAND - Peynier

Artiste Peintre

■ Du 17 au 26 juin 2005
Raymond DEDOLE - Peynier

Artiste peintre

Galerie
d’exposition
10, avenue Saint Eloi 
13790 PEYNIER

NOUVEAUX HORAIRES 
DU SECRÉTARIAT DE LA MAIRIE
Ces nouveaux horaires rentreront en application à

partir du 2 mai 2005.

Lundi : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9H00-12H00  / 13H30-17H00

Mardi : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9H00-12H00

Mercredi : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9H00-12H00  / 13H30-17H00

Jeudi : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9H00-12H00  / 13H30-17H00

Vendredi : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9H00-12H00  / 13H30-17H00

Samedi : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9H00-12H00

DUCOURNAU Logistique - PEYNIER
Chemin de Verdalaï
13790 PEYNIER
Tél : 04 42 53 24 46 Fax : 04 42 53 24 23

C'est en novembre 2001 que JEAN-PIERRE DUCOURNAU
acquiert un bâtiment sur Peynier dans les Bouches du Rhône, aux
portes d'Aix en Provence.

Cette nouvelle implantation a pour activité la logistique, la gestion
de stock, la préparation de commandes, Picking et dispose de
40 000 m2 de surfaces pour répondre aux exigences locales en
matière de stockage et d'un système d'alarmes et de surveillance
efficace permettant la sûreté des biens de nos clients

r e s t a u r a n t  -  p i z z e r i a
g r i l l a d e s

Téléphone : 04 42 53 02 83
Sur réservation

Ouverture 7 jours /7
Pizza 7 jours /7

Terrasse ombragée

Les Michels - 13790 Peynier


